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Depuis plus de 60 ans, le Traité d'oenologie est la référence dans le domaine des
sciences et techniques du vin. 1l aborde tous les aspects de I'oenologie, de la
maturation du raisin jusqu'ala mise en bouteille, pour tous les types de vin. Cette
nouvelle édition apporte de nombreuses mises ajour et des compléments:- sur la
chimie du vin: utilisation des sels de I'acide tartrique, |es différentes substances
pectiques provenant du raisin, I'extrait sec- sur la stabilisation et traitements des
vins: les défauts, leurs natures chimiques, la clarification, la stabilisationTous ces
compléments sont issus des avancées récentes et des derniers travaux de la
Faculté d'oenologie.
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la Faculté d'oenologie.
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Présentation de I'éditeur

Depuis plus de 60 ans, le "Traité d'oenologie" est |a référence dans le domaine des sciences et techniques du
vin. Il aborde tous les aspects de I'oenologie, de la maturation du raisin jusgu'a la mise en bouteille, pour tous
les types de vin. Cette nouvelle édition apporte de nombreuses mises a jour et des compléments:

- sur lachimie du vin : composition du vin (substances azotées, composés phénoliques...), aréme des
cépages, composes responsables de déviations

- sur lastabilisation et traitements des vins : traitement de stabilisation et de clarification du vin

Tous ces compléments sont issus des avancées récentes et des derniers travaux de la Faculté d'oenologie et
de I'Unité de recherche (ISVV). Biographie de |'auteur

Doyen honoraire de la Faculté d’ cenologie de I’ Université Bordeaux Segalen, correspondant de I’ Institut,
membre de I’ Académie d’ agriculture de France.

Professeur Emerite, Université Victor Segalen, Bordeaux. Doyen honoraire, Faculté d'Oenologie, Bordeaux
Professeur émérite au laboratoire d'oenologie de I'université de Reims-Champagne-Ardennes.
Professeur ala Faculté d'oenologie de Bordeaux
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